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Varningar

A VARNING: Apparaten och dess atkomliga delar
blir heta under anvandning. Undvik att vidrora
varmeelementen. Barn under 8 ar ska hallas pa
avstand om de inte star under kontinuerlig
overvakning.

A VARNING: Den har apparaten far anvandas av barn
fran atta ars alder och uppat, och av personer med
nedsatt fysisk, sensorisk eller mental formaga
eller med bristande erfarenhet/kunskap, forutsatt
att personerna ifraga har fatt handledning eller
anvisningar om sidker anvdandning av apparaten,
och forutsatt att personerna forstar alla risker med
anviandningen. Barn ska inte leka med apparaten.

VARNING: Rengoring och underhall ska inte utféras
av barn utan vuxen persons uppsikt.

>

VARNING: Odvervakad matlagning med fett eller
olja pa spisen ar farligt och kan orsaka brand.

Slack ALDRIG en brand med vatten, utan stdang av
apparaten och kvav lagorna med t.ex. ett kastrullock
eller en brandfilt.

VARNING: Brandrisk:KOM IHAG inga foremal ovanpa
spisen.

VARNING: Anvand INTE den hér apparaten med
oppna luckor eftersom det har kan orsaka utlasning

>

VARNING: Om glaskeramikytan pa induktionshéllen
ar sprucken maste apparaten stiangas av for att
undvika risken for elchock.

VARNING: Metallforemal som knivar, gafflar, skedar
och lock far inte placeras pa hillens yta eftersom de
kan bli heta.

> > > b



Inledning

Din nya AGA eR7i erbjuder precis det du uppskattar
hos AGAs varmelagrande spis, men med den

extra mojligheten starta och stanga av varje
tillagningsomrade efter behov, och den extra
fordelen som en induktionshall, varmluftsugn och
pekskarmskontroll for att vélja fran en rad olika
tillagningstemperaturer erbjuder.

Din AGA-spis har tillverkats i hjartat av Shropshire och
har, likt generationer av spisar dessférinnan, tillverkats
av gjutjarn. Traditionella jarntillverkningskunskaper
kombinerat med spisplatteelement med industristyrka
gor att ugnarna och spisplattorna varms upp snabbt, sa
att du kan ha alla eller bara en paslagna.

AGA-spisens enastaende matlagningsegenskaper har
omvittnats sedan den kom till pa 1920-talet och ar
berémd pa grund av den indirekta stralningsvarme
som gjutjarnet utstralar i stallet for bara lufttemperatur.
Och, om du inte redan har markt det, kommer du snart
att upptacka att mat som tillagas pa det har sattet
behaller sin naturliga smak och saftighet — den smakar
helt enkelt battre.

Sa dig ner med en kopp kaffe, Ias ndgot och forbered
dig pa att hugga in pa nagra av de lackraste rétter du
troligtvis ndgonsin kommer att tillaga.



Oversikt 6ver din AGA eR7i

A. Induktionsenhet
B. Spisplatta — Koka och sjud
C. Kontrollpanel

D. Varmelagringsugn och grill av gjutjarn for
stekning och bakning

E. Varmluftsugn

F. Sjudningsvarmelagringsugn av gjutjarn




Spisplatta

Spisplattan har tva olika installningar: kokinstallningen
ar hetast och sjudningsinstallningen ar svalast. Varje
spisplatta ar individuellt temperaturkontrollerad.

w Kokinstallning

Anvands for att koka, steka, grilla, woka, rosta brod -
ja, allt som krdver hog varme. Gronsaker behaller sin
farg nar de snabbkokas har. Du kan ocksd anvanda en
angkokningsinsats over kastrullen for att tillaga fler an
en gronsak at gangen.

t Sjudningsinstallning

Anvands for recept som kraver lagre varme, exempelvis
for att gora saser, dggrora, varma mjolk, steka
ldngsamt, sjuda soppor och rotfrukter. Dessutom

kan den anvandas for direkt matlagning i form av ett
lagg - ovérderligt for varma smdorgasar, quesadillas,
amerikanska/skotska plattar, halstrade pilgrimsmusslor
och till och med for dgg stekta utan fett! Rostat brod
kan tillagas langsamt pa sjudningsplattan, sa att du
slipper anvanda AGA-brodrostaren. (Anvandning av
Bako-Glide kommer att skydda spisplattans yta nar
man tillagar mat direkt pa den)

Induktionshall

Induktionshallen med tva zoner har automatisk
detektering av kastruller och ar perfekt for alla typer

av matlagning pa spisen — fran snabba metoder

med hog temperatur som wokning, fritering och
snabbkokning (t.ex. pasta) till mild varme for kdnsliga
saser och smiltning av choklad. Overbryggningsligena
kan anvandas for stora kastruller, stekhallar eller en
fiskgryta.

Varmelagringsugnar av gjutjarn

Dessa ugnar ar tillverkade av gjutjarn och tillagar
maten med hjalp av stralningsvarme. Det har ar
hemligheten bakom den tillagningskonst som AGA-
spisen ar beromd for. En indirekt utstralad varme torkar
inte ut maten utan later den behalla sin naturliga
saftighet och smak.

Ugnen/grillen av gjutjarn ar idealisk for tillagning

av en rad olika typer av mat, med nio férinstallda
tillagningsinstallningar som ger flexibilitet att

variera ugnstemperaturen fran sval till mycket het.
Temperaturerna hos dessa instéllningar motsvarar
gasmarken; B1 till B4 for bakning, R6 till R9 for stekning
och grillinstéllning G for grillning.

Den nedre sjudningsugnen av gjutjarn har en fast
temperatur och erbjuder ldang och langsam tillagning,
utvecklar smaker och gor det segaste kottet mort. Dess
generdsa innervolym innebadr att atskilliga kokkarl far
plats: soppa, gryta, angkokt ris, angkokta morotter och
inkokta paron kan alla tillagas samtidigt utan risk for att
brannas vid och lamnar spisplattan fri.

Varje ugn har samma kapacitet (far plats med en 10
kg kalkon) och man kan anvanda AGAs traditionella
varmelagringsteknik, som att stapla stekpannor

i sjudningsugnen. Du kan ocksa ha den 6vre
gjutjarnsugnen i lagvarmeldge (sjudningsugnen har
alltid samma varme).

Varmluftsugn

Den héar ugnen erbjuder snabbare uppvarmning for att
tillaga en rad olika livsmedel. Den har atta forinstallda
tillagningsinstallningar, B1 till B4 for bakning och R6 till
R9 for stekning.



En kort beskrivning - AGA eR7i hotcupboard
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Utrustning som medfoljer AGA

eR7i

Stor ugnsstekningspanna med
grillgaller

Den &r utformad for att kunna
placeras direkt pa sidofdstena utan
att behova std pa en gallerhylla.
Ugnsstekningspannan kan anvandas
tillsammans med grillgallret upptill

i stekugnen for grillning. Den kan
anvandas for att ugnssteka kott eller
fagel, med eller utan grillgaller. Du
far plats med massor av ugnsstekt
potatis i ugnsstekningspannan.
Ugnsstekningspannan kan

dven anvandas till t.ex. stora
ugnspannkakor eller bakverk.
Grillgallret &r dven praktiskt for

att lata bakverk svalna pa utanfor
ugnen. Den kan anvdndas i den
Ovre eller nedre gjutjarnsugnen
men rekommenderas inte for
varmluftsugn eller spisplatta.

Halvstor ugnsstekningspanna
med grillgaller

Denna ugnsstekningspanna kan
placeras direkt pa sidofastena

eller stéllas pa en gallerhylla. Den
halvstora ugnsstekningspannan
kan anvandas tillsammans med
grillgallret upptill i stekugnen for
grillning. Den kan anvandas for

att ugnssteka mindre stekar eller
fagel, med eller utan grillgaller.
Ugnsstekt potatis kan tillagas

i denna ugnsstekningspanna.
Ugnsstekningspannan kan dven
anvandas till t.ex. ugnspannkakor
eller bakverk. Grillgallret &r aven
praktiskt for att lata bakverk svalna
pa utanfér ugnen. Kan anvandas i
alla ugnar men rekommenderas inte
for spisanvandning.

1 ugnsstekningspanna

Den har &r avsedd att anvandas

pa gallerhyllorna i ugnen.
Ugnsstekningspannan kan anvandas
for stekning av kott eller fagel. Du
far plats med massor av ugnsstekt
potatis i ugnsstekningspannan.

Ugnsstekningspannan kan
aven anvandas till t.ex. stora
ugnspannkakor eller bakverk.
Kan anvandas i alla ugnar
men rekommenderas inte for
spisanvandning.
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Kontrollpanel

Kontrollpanelen ar placerad bakom den 6vre vanstra
luckan. Kontrollpanelen har en kapacitiv pekskarm
med LED-indikatorer och teckenvisning for att indikera
vilken zon som ar aktiverad och vilken installning som
ar vald. Ett hogt pip bekraftar valet.

Handenhet

Din AGA eR7i-spis levereras ocksa med en handenhet
som endast kan anvdndas for att programmera
gjutjarnsugnarna. Den visar tid, datum och
programhdndelser. Spisplattorna fungerar endast i
manuellt lage.



1 ugnsbottengaller

Det hér gallret

anvands pa botten

av gjutjarnsugnarna,
sarskilt i stek- och
sjudningsugnar, for att
skydda mat som behover
tillagas i 6ver 30 minuter
frdn undervarmen.

2 gallerhyllor for
gjutjarnsugn

Dessa sétts in i ugnen for
att tillhandahalla plats dar
man kan stélla ratter och
platar som inte passar
direkt pa sidofastenai
ugnen. Gallerhyllorna

kan anvandasialla
gjutjarnsugnar.
“Montering och
borttagning av hyllor

i den varmelagrande
ugnen av gjutjarn” page
67 om hur du placerar
gallerhyllorna pa ratt satt.

2 gallerhyllor for
varmluftsugn

Dessa satts in i ugnen
for att tillhandahalla en
plats dar man kan stalla
ratter och platar under
tillagningen.

“Montering och
borttagning av hyllor

i varmluftsugn” page
67 om hur du placerar
gallerhyllorna pa ratt satt.

1 bakplat

Den har ar avsedd att
anvandas specifikt i
varmluftsugnen och
placeras direkt pa
gallerhyllan. Det &r

den rekommenderade
storleken att anvdanda
nar du lagar scones,
smakakor, maranger eller
bakverk.

"
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1 bakplat

Den har dr avsedd att
anvdndas pa gallerhyllorna
i ugnen.

Brodrostare

Med detta tillbehor kan du rosta brod pa kokplattan.
Brod som rostats pa en AGA-spis ar en valkand
lackerhet, frasigt pa utsidan och mjukt i mitten.
Placera nagra tjocka skivor brod i AGA-brodrostaren

- om brodet dr mycket saftigt eller farskt, varm forst
upp brodrostaren for att forhindra att brodet fastnar

- lyft upp kokplattans isolerade skydd och placera
brodrostaren direkt pa plattan med handtaget vinklat
mot handtaget pa skyddet.

Stang skyddet och vanta tills brodskivorna blivit
rostade pa ena sidan - det tar 1-2 minuter beroende
pa typ av bréd. Oppna sedan skyddet och upprepa
processen for att rosta den andra sidan. Brodrostaren
kan dven anvandas for att varma pitabrod, rosta
tebrod och for att lata bakverk svalna.

Stalborste

Borsten ar till for att
rengora spisplattans

rda gjutjarnsytor och

att halla dem fria fran
smulor och fastbranda
rester som annars

skulle kunna férsamra
upphettningsférmagan
hos kastrullerna och
vattenkokarkitteln. Anvand
endast pa spisplattorna
och i gjutjarnsugnarna. Var
noga med att inte borsta
de emaljerade ytorna

efter staltrddsborsten
repar dem. Anvand inte i
varmluftsugn.



AGA:s kastruller och tillbehor

For att du ska fa maximal nytta av din spis
rekommenderar vi AGAs kastruller som har tjocka
bottnar i tre lager och staplingslock, sa att du kan
utnyttja ugnsutrymmet maximalt, samt AGAs
vattenkokarkittel. Du kan kika pa AGA:s tilloehér hos

din AGA-specialist eller online pa www.agacookshop.

co.uk

Lar kanna din AGA-spis

Om du inte redan har sett en demonstration,

be din AGA-specialist att demonstrera spisen.
Demonstrationen visar dig hur du kan anvanda din nya
AGA-spis pa ett optimalt satt och ger dig matnyttiga
tips. Du far aven se hur olika AGA-kokkarl och tillbehor
anvands.

13
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Hur du anvander din AGA eR7i
Kom igang

Nar du satter pa AGA-spisen de forsta gangerna,
kommer du lagga marke till tva saker som du inte
behover oroa dig for.

AGA-spisen kommer att avge en lukt ett litet tag, vilket
bara &r skyddsoljan som vi har lagt pa spisplattan

som branns bort. Vi rekommenderar att du 6ppnar
koksfonstret nar den har forbranningen sker, vilket tar
nagra timmar den forsta gangen.

Det kan uppsta kondens pa spisplattorna nar AGA-
spisen varms upp. Det har beror pa att isoleringen och
starkelsebindemedlet pa elementisoleringen torkar ut.
Kondensen bor torkas bort sa snart som majligt for att
undvika att emaljen flackas.

Din AGA eR7i har samma yttre utseende som en
klassisk AGA varmelagrande emaljerad gjutjarnsspis.
Dess flexibilitet ar dock nastan obegransad, eftersom
varje tillagningszon har sitt eget elektriskt uppvarmda
gjutjarnselement i stallet for en enda varmekalla.
Separationen av tillagningszoner gor det majligt att
vdlja kontroll. Du har méjlighet att vélja endast de
zoner som du vill eller behover anvédnda.

Kontrollpanelen ligger bakom luckan uppe till vanster
och har en kapacitiv pekskarm med LED-indikatorer
och teckenvisning for att indikera vilken zon som &r
aktiverad och vilken installning som ar vald. Ett hogt
pip bekraftar valet.



Varmluftsugn PA/AV
och valknapp

Viljare av och indikator for kok-/

sjudningsplatta

Indikator for zonval

Sjudningsugn
PA/AV-knapp

Strombrytare for
spisplatta

Ovre gjutjdrnsugn PA/
AV och valknapp

STROMBRYTARE

Valknappar for
ugnstemperatur

Programlage Valj
Auto & Auto-
Langsamt pa lag
varme

Val av
manuellt och
langsamt pa

lag varme

15
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Anvanda spisplattan av gjutjarn

Funktion Symbol Symbol(er) upplyst(a)
Satt pa apparaten L‘J g L‘J

Sétt pa spisplattan av gjutjarn

(©)

\J
4

@,

Vélj installning en gang for sjudning och tva ganger
for kokning.

,
@

ol.
wm iy}
Den yttre ringen blinkar rétt tills dnskad
temperatur uppnas, varefter den borja lysa
med ett fast sken

Gor ditt val inom tre sekunder efter att du
tryckt pa knappen "Spishalleffekt’, annars
kommer den att avaktiveras.

Sténg av spisplattan

©

Tre sekunder efter stangs spishallen av

Stang av alla zoner (ugnar och spishall)

sker med hjalp av strombrytaren

G ©




Anvanda zonerna i AGA eR7i
Spisplattan

Spisplattan mandvreras manuellt. Se till att standby-
knappen ar pd och tryck sedan pa pekkontrollpanelen
for den spisplatta du behover, en gang for
sjudningsinstallning och tva ganger for kokinstallning.
En blinkande rod lampa visas. Nar spisplattan nar sin
fulla forinstallda varme lyser den stadigt rod.

Kokinstallningen ar den hetaste installningen och
sjudningsinstallningen dr den svalaste. Ett elektriska
element dr inbaddat i gjutjarnet och varms upp pa 15
respektive 10 minuter. Spisplattan kan anvandas helt
oberoende av ugnarna.

Det hér innebar att AGA eR7i skiljer sig fran traditionella
varmelagrande AGA-spisar, eftersom spisplattorna

kan anvdndas under hela tillagningstiden for lampliga
ratter eftersom utformningen gor att spisplattorna
haller en konstant varme. Traditionella AGA-spisar
fortsatter att tillaga maten vid sjunkande varme, och
for dessa rekommenderar vi darfor att man borjar
tillagningen pa en eller flera spisplattor och darefter
flyttar 6ver maten till ugnarna. Det har kan dven goras
med AGA eR7i men det ar inte nddvandigt. Om du
exempelvis lagar en pastaratt pa AGA eR7i, kan du laga
den fardig pa spisplattan.

ela spisplatteomradet kan anvandas for tillagning
och du far plats med flera kastruller pa en och samma
spisplatta. ANVAND INTEINTE kastruller frdn den ena
spisplattan till den andra eftersom det kommer att

paverka emaljen negativt!

Nar du wokar eller kokar mat som latt kan stanka,
rekommenderar vi AGAs stankskydd som skyddar det
isolerade skyddet fran stank och gor rengéringen till
en barnlek! Du behover bara diska stankskyddet i hett
vatten med diskmedel eller stélla det i diskmaskinen
mellan tva tallrikar.

Tank pa att kokplattan ar alltfor het for direkt
matlagning.

Endast vissa sorters glas, glaskeramik, lergods eller
andra glaserade karl ar lampliga att anvéndas for
tillagning pa spisplattor. Andra karl kan ga sonder pa
grund av den plotsliga temperaturforandringen.

De isolerade skydden i rostfritt stal placeras

ovanpa spisplattorna nédr dessa inte anvands. Nar
spisplattorna ar "pa” blir de isolerade skydden varma. Vi
rekommenderar starkt att man inte staller t.ex. kittlar,
kastruller eller bakplatar direkt pa de isolerade skydden
eftersom de kan repas - kop ett par grytvantar om du
vill anvanda skydden som avstallningsplatser!

Hall spisplattorna rena fran inbréanda rester eller
smulor genom att borsta avdem med stélborsten
som medféljer din AGA-spis. Du hittar information om
rengoring finns pa sidan “Skotsel och rengoéring”
page 62.

17
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Induktionsplatta med tva zoner

Induktionshallarna fungerar oberoende av AGAs
spisplattor och ugnar. Induktionshallens alla funktioner
kan nas via pekplattorna som ar inbyggda i den
keramiska ytan pa induktionsplattan.

-
Instéllning av.halltimer
C__J ___J ___J
Indjkaror,f,dt,testvéirme_.' ’/L ’-’ '-" Timerskarm
- < g 'J
e i [ <
Varmhallnlngsnlvaerlz: ~A~
Eﬁektnlvaer \L @ @_Ipstéllningavminut/
timer
% Effektnivaer | \Ij | |
Lds
Induktlon > Oka Pausa
pé/av Lag Hog Strom pa/av
Varmhallning
.
Kokkarl
Det ar viktigt att anvanda kokkarl som ar specifikt X —==7

rekommenderade for matlagning pa induktionshall.

I allmanhet ar rostfritt stal, specialkarl med botten av
rostfritt stal, emaljerat stal eller gjutjarnspannor med
platta emaljerade botten lampliga. Det bor noteras
att vissa kvaliteter av kokkarl av rostfritt stal kanske
inte fungerar eller kan vara langsamma att véarma upp.
Kokkarl av koppar och aluminium samt keramiska
kokkarl fungerar inte pa en induktionshall.

Om du ar osaker pa ett karl, gor ett snabbtest med
hjalp av en magnet pa karlets botten. En stark
attraktion mellan magnet och karl indikerar vanligtvis

1T

att kdrlet kan anvandas pa induktionshall. Svag eller
ingen attraktion indikerar vanligtvis att karlet inte ar
lampligt.

ANVAND INTE att ta bort magneten innan du
anvander pannan pa hallen.

Placera kokkarlen mitt pa den markerade zonen.




ANVAND INTE 6verdimensionerade karl som
overlappar kontrollerna och visningsomradet. Karl
som ar 180-240 mm ar en idealisk storlek. Innehallet
kokar snabbare om man anvander lock. Helst bor
kokkarl ha nastan platt botten for att maximera
induktionseffekten.

Felkoderna E2 och E6, som visas pa din induktionshall,
kan associeras med anvandning av kokkarl av dalig
kvalitet eller kokkarl som inte ar lampliga for induktion.
Fortsatt anvandning kan orsaka allvarlig skada pa din
induktionshall.

De flesta typer av kokkarl genererar ett svagt ljud under
tillagningsprocessen, vilket ar helt normalt. Ljudnivan
varierar beroende pa vilken typ av och stil pa kdrl som
anvands. Du kan kika pa AGAs tillbehor hos din AGA-
specialist eller online pa www.agacookshop.co.uk.

Karldetektering

Nar strommen ar pa och man valt effektniva sker
karldetekteringen automatiskt nar karlet placeras
eller tas bort fran kokzonen pa hallen. (Se Fig. 1,1 for
definierat kokkarlsomrade och kokkarlets placering).

s

Skdarmsymboler
F 1 Automatisk Uppvarmnings-
tillagning /2\'/2\2, U installningar
-
U Karldetektering -< Timerinstallning
— L
H Restvarme I I Pausinstallning
P Oka - -mmm BB | Effektnivier
. Forlangd platt-
1N Overbryggande IJ

kontakt




20

Indikator for restvarme

Hallens yta blir het ndr den anvands, vilket beror pa att
varme leds fran kokkarlet. Hallens yta kommer ocksa att
forbli het ett tag efter anvandning.

Efter tillagningsperioden visas héllens varmeindikator
(Fig. 1,2) och under en kort tid efter att strommen
stangts av.

/Fig. 1,2

\
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Kontrollpanel

Anvand alltid positiv fingerkontakt pa pekplattorna for
att sakerstalla en bra kontrollrespons.

Pekplattorna kanske inte svarar om hallens
kontrollomrade ar vatt. Pekplattans omrade ska torkas
av med hushallspapper.

Overhettningsskydd

Effektnivderna sanks automatiskt om fér héga
temperaturer detekteras under kokzonen. Om héga
temperaturer detekteras kommer det inte att vara
mojligt att justera effektnivan till en hdégre niva an vad
som visas pa de skdarmarna.

Om en kastrull kokar torr kommer
Overhettningssystemet att stanga av hallen.

Power Boost

Notera att Power Boost kommer att paga i upp till tio
minuter pa endast en zon. Nar Power Boost anvands pa
en zon kommer den automatiskt att minska effekten till
den andra zonen.



Anvanda induktionshallen

Steg 1. Tryck pa stromknappen for att satta pa.
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Steg 4. Oka nivan. Power Boost kommer att paga i

vardet.
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upp till tio minuter innan den atergar till det instéllda
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Steg 2. Satt pa induktionen. Enheten stdngs av
automatiskt om man inte staller in effektnivan inom
20 sekunder.
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Steg 3. Stdll in dnskad effektniva
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Steg 5. Tryck pa stromknappen for att stanga av.
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Pausa

-
Steg 1. Tryck pa paus for att avbryta
tillagningsperioden.
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Steg 2. For att ateruppta tillagningen, tryck pa paus
och skjut sedan fingret langs hela effektnivaplattan.

©0CO0

Steg 3. Den ursprungliga effektnivan stalls in
automatiskt.

g
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Pausen forblir endast aktiv i tio minuter.

\Héllen sténgs av efter tio minuter.




Varmhallningsfunktion

Varmhallningsfunktionen kommer att halla tillagad
mat varm under en viss tidsperiod.

Niva Temperatur

1L 40°C - 104°F Smaltning
p 70°C - 158°F Varmhallning
3 94°C Sjudning

-
Steg 1. Tryck pa stromknappen for att satta pa.
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Steg 2. Satt pd induktionen. Enheten stdangs av
automatiskt om man inte staller in effektnivan inom
20 sekunder.

VEEPESS BOEE

- J

-
Steg 3. Tryck pa den forsta effektnivaplattan for att
vélja varmhallningsniva ett.
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Steg 4. For att valja den andra varmhallningsnivan
trycker du pa och haller ner den forsta effektnivan.
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Steg 5. For att vélja den tredje varmhallningsnivan
trycker du pa och haller ner den forsta effektnivan.
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Steg 6. For att avbryta varmhallningsfunktonen
trycker du pa och haller ner den forsta effektnivan.
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Automatisk tillagning

Funktionen Automatisk tillagning gor att temperaturen
pa kokkarlets innehall snabbt kan hgjas till en hog
temperatur innan det atergar till den installda
effektnivan.

Steg 2. Satt pa induktionen. Enheten stangs av
automatiskt om man inte stéller in effektnivan inom
20 sekunder.

VOPEESS BOEEC

J

(Steg 1. Tryck pa stromknappen for att satta pa. ) /Steg 3. Tryck pd 6nskad effektnivaplatta i fem
sekunder. Symbolen A tillsammans med effektnivé
@ @ blinkar pa skdarmen.
OCOO@Ee @RE®
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Steg 4. Tryck pa stromknappen for att stanga av.
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1. Timerfunktion

Timerfunktionerna startar eller stoppar inte en
tillagningsprocess. Hallen har tva individuella timers:

1.  Kokstimer, for allménna krav pa tidsberdkning
i koket, till exempel tidsberakning av mat som
tillagas i en ugn.

2.  Minutkontroll, for att tidsberakna langden pa
induktionstillagningsprocessen.

-

Kokstimer
/Steg 1. Tryck pa stromknappen for att satta pa. (Steg 3. Man kan nu stélla in en tid med "-"eller "+" h
Nedrdkningen borjar efter nagra sekunder.
©® o
DO00OeeE @E® © R
e@® O00000eE @®
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e . e .
Steg 2. Tryck samtidigt pa knapparna "+" och "-". Steg 4. Tryck pa effektplattan om omedelbar
888 nedrakning kravs. @ @
0 a @ @@
OOCEPALKR/ j® ® O0000@«E @@
N - J

En larmsignal hors ndr den instéllda tiden har forflutit.
Tryck pa stromknappen for att stanga av.
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Modifiera kokstimer

-
Steg 1. Tryck pa stromknappen for att andra eller
avbryta en tidigare installd tid.
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(Steg 2. Tryck samtidigt pa knapparna "+" och "-"
888
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(Steg 3. Tiden kan nu dndras med knapparna “+" och
"-" For att avlagsna kokstiden sitter du tiden till §
eller trycker pa stromknappen.

o1

©
& C00C00E@ @©

-

O




2. Minutkontroll

-

-

-

(Steg 3. Stéll in 6nskad effektniva
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Tryck pa stromknappen for att stanga av.

(Steg 1. Tryck pa stromknappen for att satta pa. (Steg 4. Tryck samtidigt pa knapparna "+" och "-". A
©® B
OOOLOGE @E® )
vO® O0000@sR/ )@
RN J
(Steg 2. Satt pa induktionen. Enheten stangs av h (Steg 5.Tiden kan nu stallas in med knapparna "+" A
automatiskt om man inte staller in effektnivan inom och "-". Nedrakningen bdrjar efter ndgra sekunder.
20 sekunder. a
I
POEEES® ©OOE o
&® O0000@ee @®
RN J
7\ Enlarmsignal hors nér den installda tiden har forflutit.
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Modifiera minutkontroll

-
(Steg 1. Tryck samtidigt pa knapparna "+" och "-". h Steg 2. Tiden kan nu stéllas in med knapparna "+”
, och "-". Nedrdkningen borjar efter ndgra sekunder.
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3. Tillfilligt 1as

Den har funktionen laser kontrollerna under hela
tillagningsprocessen for att forhindra oavsiktlig
justering av kontrollerna.

(Steg 1. Tryck pa stromknappen.
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Steg 2. Satt pd induktionen. Enheten stangs av
automatiskt om man inte staller in effektnivédn inom

NOOPEBE GO

(Steg 4. Tryck pa laset for att aterstalla

- J

(Steg 3. Stall in 6nskad effektniva

~

effektnivajusteringen (a) eller pa strémknappen for

att stanga av héllen (b).
©® ©®
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-
Steg 5. For att ta bort funktionen, tryck pa
stromknappen (a) efter anvandning och darefter pa

b.

/@

b.

a. @

lasknappen (b).
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Overbryggningsfunktion

Overbryggningsfunktionen gér det majligt att satta pa
bada kokzonerna/elementen samtidigt och styra dem
som endast en kokzon.

Den har funktionen ar exempelvis idealisk for en
induktionskompatibel plat eller fiskgryta.

-
Steg 2. Aktivera genom att valja bada
matlagningselementen samtidigt.
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(Steg 1. Tryck pa stromknappen. h (Steg 3. Stéll in 6nskad effektnivd med vanster
reglage endast.
@@ 'I'-llll'"llll_"/g
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N Observera:Det ar endast maojligt att stalla in

\ef‘fektnivé med vanster reglage.
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-
Steg 4. Tryck pa stromknappen for att stanga av.
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Matlagning pa din AGA eR7i, oversikt over ugn

Varmelagringsugn och grill
av gjutjarn for stekning och
bakning

Den 6vre gjutna varmelagringsugnen varms upp
indirekt av tva element, ett i botten av ugnen och det
andra i taket. De har elementen varmer upp luften och
gjutjarnet inifran vilket gor att resultaten blir som i den
traditionella AGA-spisen med varmelagring. Samtidigt
har du flexibilitet att andra tillagningstemperatur.

Forutom att laga mat pa atta instéllningar har den
har ugnen en grillinstélining. “Matlagning pa din
AGA eR7i"” page 36. Om du lagar mat pa botten

av gjutjarnsugnen under ldnga perioder (mer &n 30

minuter), placera ugnens bottengaller pa botten av
ugnen innan du satter in maten i ugnen. Det har lyfter
upp maten fran undervarmen for att sakerstalla basta
tillagningsresultat.

Ugnen ar zonindelad, vilket innebar att den dr en aning
varmare upptill an i mitten, och att ugnshyllan langst
ner ar nagot svalare an i mitten.

Stekinstallningarna R6-R9 lampar sig utmarkt for brod
och bakverk. Quichepajer i keramiska formar eller pajer
i Pyrexformar blir genombakade nér de placeras pa
ugnens botten eftersom varmen underifran graddar
pajdegen och fyliningen graddas av den omgivande
varmen. Metallformar leder dock vdarme snabbare &n
keramik, sa placera dem alltid pa bottengallret i ugnen
for att undvika 6verstekning.

Bakningsinstallningarna B1-B4 ger idealiska
temperaturer for en rad olika bakverk, fran Pavlova och
vaniljsas till kakor och kex.

De specialutformade ugnsstekningspannorna kan
placeras direkt pa sidofastena i ugnen, sa att sa gott
som varje centimeter av ugnsvolymen kan utnyttjas.

Att notera nér du tillagar mat pa botten av den 6vre
gjutjarnsugnen:

o Lamnaien timme innan du lagar mat direkt
pa botten av ugnen for att sakerstalla att
undertemperaturen ar helt stabil.

« Du kan laga mat direkt pa botten av stekugnen
under korta perioder, t.ex. pizza, paj.
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Fordelen med stekugnen ar att eventuella fettstank
branns bort nar ugnen har full varme, sa allt du behéver
gora ar att borsta ut de férkolnade resterna emellanat.
Mat med hdg fuktighet kan skapa viss kondens under
tillagningen. Torka bort eventuell fukt som samlats pa
emaljen sa snart som mgjligt.

Grill

Grillen lampar sig for alla typer av grillning och bryning
av mat.

Forvarm och grilla med ugnsluckan stéangd for att behalla
varmen. Grillen fungerar bast nar den forvarmts i tva
minuter fran R-installningar eller fem minuter langsamt
pa lag varme, men kan anvdandas om den forvarms i tio
minuter fran kall.

Oppna luckan ndgot innan du éppnar den helt for
att Iata anga komma ut, sarskilt om du anvander fran
R-installningar

Anvand i upp till maximalt 45 minuter for bdsta resultat.

Grillen cyklar av sékerhetsskal, sa oroa dig inte om den
inte ser lika r6d och glédande ut, den haller fortfarande
pa att tillaga maten. Grillen stdngs av automatiskt efter 60
minuter for att undvika att den ldmnas pa oavsiktligt.

Langsamt pa lag varme-lage

Sjudningsugnen befinner sig alltid i Langsamt pa

lag varme-lage, medan den 6vre gjutjarnsugnen kan
stéllas in till Langsamt pa 1ag varme-lage for antingen
matlagning pa lag varme, eller for att generera behaglig
varme i koket, eller for att vara redo att hojas till en
forinstalld varme nar det behdvs. Lampan blinkar nar
ugnen varms upp till Ldngsamt pa lag varme-lage och
lyser med fast sken nar den nar ratt temperatur.

Matlagning i 6vre gjutjarnsugn i Langsamt pa lag
varme-lage

Nar den har ugnen ar installd till Langsamt pa lag varme,
fungerar den som en sjudningsugn som kan anvéandas for
att laga maktiga fruktkakor eller langkoka stekar, grytor
och curryrétter. Med undantag for maranger och maktiga
fruktkakor, bor mat som ska tillagas langsamt varmas upp
innan den placeras i en ugn i Langsamt pa lag varme-
lage.



Sjudningsvarmelagringsugn av
gjutjarn

Sjudningsugnen kan beskrivas som en
fortsattningsugn. Den fortsatter att tillaga ratter som
har hettats upp ndgon annanstans i spisen, med
undantag for maranger som torkar ut snarare an
"tillagas”.

De specialutformade ugnsstekningspannorna kan
placeras direkt pa sidofastena i ugnen, sa att sa gott
som varje centimeter av ugnsvolymen kan utnyttjas.

Sjudningsugnen varms upp indirekt av ett element
nederst i ugnen.

Det har elementet varmer upp luften och gjutjarnet
inifran, vilket gor att resultaten blir samma som i

den traditionella sjudningsugnen i AGA-spisen med
varmelagring. Samtidigt har du flexibilitet att kunna
stanga av elementet nar det inte behdvs. Nar du valjer
sjudningsugnen befinner den sig alltid i sjudnings-
eller Langsamt pa lag varme-lage, perfekt for lang och
langsam tillagning.

Bottengallret anvands har for att skydda foremal som
placeras pa botten av ugnen, exempelvis grénsaker
for angkokning, saser som ska hallas varma eller grytor
som ska tillagas lange. Se alltid till sa att detta ar pa
plats innan du stoppar in mat i ugnen.

All mat (utom maranger) bor tackas 6ver for att undvika
att 6verflodig fukt och kondens bildas.
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Sjudningsvarmelagringsugn av
gjutjarn - Bruksanvisning

» Lat ugnen varmas upp helt, ju langre desto battre,
eftersom det har hjalper till att minska mangden
fukt som skapas under sjudning.

o For optimal prestanda rekommenderar vi att du
anvander AGA:s kokkarl med tjocka bottnar och
staplingslock.

« ANVAND INTEformar direkt pd ugnsbotten. Stéll
de alltid pa en hylla eller ett bottengaller.

» Stekar och fagel ska helst hettas upp i stekugnen
i 30-45 minuter och darefter flyttas over till
sjudningsugnen. Den har metoden lampar sig
inte for fyllt kott och fylld fagel.

o Setill sd att flask och fagel uppnar en
innertemperatur pa minst 75 °C.

« Latalltid soppor, grytor och vatskor koka upp
innan du satter dem i sjudningsugnen.

« Fryst mat ska alltid tinas helt fore tillagning.
« Rotfrukter tillagas battre om de skars i sma bitar.

» Justera kryddning och redning i slutet av
tillagningstiden.

» Manga torkade baljfrukter och boénor, till exempel
torkade kidneybonor, maste koka i minst 10
minuter, efter bl6tldaggning, innan de anvands i
nagon ratt.

NOTERA: FORVARA INGENTING i sjudningsugnen och
ANVAND INTE stora kokkarl som den stora bakplaten
och den stora ugnspannan tills ugnen har natt sin
driftstemperatur. Underlatenhet att géra det har kan
leda till att sdkerhetsfunktionen laser sig i AV-lage Nar
du anvander stora platar och kokkarl i sjudningsugnen
rekommenderas att du skjuter dem langst bak i ugnen.

Ugnsventilation

AGA eR7i-ugnarna ventileras genom utlopp som ligger
centralt pd ovansidans baksida. Ventilationssystemet ar
utformat for att ventilera ut fukten fran ugnen och far
INTE tackas over.

Vi rekommenderar att du installerar en spisflaktkapa
ovanfor AGA eR7i. Spisflaktkdpan maste placeras
ovanfor spisen minst enligt den minimihojd fran AGA-
spisens ovansida som rekommenderas av tillverkaren.

Ugnsventilationen majliggor ocksa att du kan tillaga
sota och salta ratter samtidigt utan risk for att smakerna
blandas - du kan baka en lacker citronpaj i samma ugn
som du tillagar vitlokschampinjoner!

Stall alltid ratterna pa en hylla eller ett bottengaller
for att sakerstalla att sjudningsugnen far tillracklig
ventilation, Forsok ALDRIG direkt pa botten eftersom
det kan leda till 6verdriven anga och kondens.



Varmluftsugn

Varmluftsugnen varms upp av ett element pa baksidan
av ugnen och varm luft sprids i utrymmet av en flakt.
Det har mojliggor snabbare uppvarmningstid och
mojlighet till manga olika tillagningstemperaturer, B1-
B4 for bakning och R6-R9 for stekning.

Se “Matlagning pa din AGA eR7i” page 36
Tillagningstips

Placera tallrikar, formar och bakplatar pa hyllorna och
se till att det finns utrymme runt bakplatarna sa att
luften kan cirkulera.

For jamn bryning, vand bakplatarna halvvdags genom
tillagningen.

Om du anvander flera bakplatar samtidigt kan du
behova byta deras plats pa hyllorna halvvags genom
tillagningen for att sakerstalla basta resultat. Den stora
emaljerade ugnsstekningspannan lampar sig inte for
anvandning i den har ugnen.

Ugnen ar effektiv att du kan behdva minska
tillagningstiderna eller temperaturen. Mat med hog
fuktighet kan skapa viss kondens under tillagningen.

Torka bort eventuell fukt som samlats pa emaljen sa
snart som majligt.

35



36

Matlagning pa din AGA eR7Zi
Allmént rad

Matratt FAR INTE placeras i ndgon ugn tills den natt
normal driftvarme, dvs. den réda lampan for den valda
ugnen lyser med fast sken och blinkar inte.

Ugnsluckorna far inte lamnas 6ppna for lange under
tillagning och uppvarmning.

Uppvarmningstider

Nar en zon varms upp indikeras det av en blinkande

rod lampa pa kontrollpanelen. Nar en zon har natt ratt
temperatur kommer ett stadigt rott ljus att indikera att
den har varmts upp. AGA rekommenderar att man lamnar
gjutdetaljerna i en timme for fullstandig ledning av varme
till gjutdetaljerna for optimala tillagningsresultat.

Kokzon Ungefarlig uppvarmningstid
Kokinstallning 15 minuter
Sjudningsinstallning 10 minuter
. 10 minuter fran kallt 2 minuter
Grill .
fran R6
Gjutjarnsugnar Cirka 1 timme
Flaktugn Inom 12 minuter (R9)

OBSERVERA: Tiderna grundar sig pa att varje zon
drivs individuellt. Om en stor kombination av zoner
slas pa samtidigt, kan det sakta ner de individuella
uppvarmningstiderna. Om alla zoner slas pa samtidigt
tar det ungefar en timme innan hela apparaten nar
driftstemperatur.



Ugnsinstdllningar for AGA eR7i

Aga eR7i ar konstruerad for att ge dig flexibilitet ndr du lagar en rad olika ratter med 6vre gjutjarnsugn, grill,
varmluftsugn och 1dng ldangsam tillagning i sjudningsugnen. Nar du anvander recept i kokbdcker motsvarar
eR7i:s forinstéllda tillagningsinstéllningar gasméarkets nummer. Den har guiden ger dig en indikation pa
installningarna for specifika livsmedel, men tillagningsgraden beror ofta pa personlig smak och du kommer snart
att hitta de instdllningar som passar dig. Trevlig matlagning!

e e Motsvarande Motsvarande
eR7i Forinstallda - . R . .
s e . Beskrivning tillagnings varmlufts Typiskt livsmedel
ugnsinstallningar o o
temperatur °C  ugntemperatur °C
Sjudning/Langsamt pa Mycket lag 110-120 90-100 Mycket langsam torkning av maranger
lag varme

Langsam tillagning av grytor, kétt, gronsaker
och pochering av frukt.

Med undantag fér maranger maste
maten varmas upp innan den placeras i
sjudningsugnen.

B1 Sval 140 120 Langsamt braserat kott, t.ex. saltbiff. Mycket
rik fruktkaka, pavlova.

B2 Langsam 150 130 Langsam stekning, t.ex. sidflask, revbensspjall,
skinka, lamm. Simnelkaka, sista detaljerna pa
citronmarang, risgrynsgrot, mordegskaka,
korsbarskaka, vaniljsas, t.ex. creme caramel

B3 Mattligt 1ag 160 140 Curry, grytor, skinka, langkokt kott, kéttpajer,
t.ex. biff och njure, chili.

Korsbarskaka, madeiratarta, latt fruktkaka och
cheesecake.

B4 Medelhég 180 160 Kakor pa plat, smorgastartor, smakakor,
flapjacks, kex, brodpudding, rullad

R6 Het 200 180 Bakverk, pizza, vitloksbrod, graténg,
ugnsbakad fisk, ugnsbakad kyckling, stekt
kott, brynt potatispaldgg pa pajer, moussaka,
lasagne, ugnsbakade gronsaker t.ex.
dauphinoisepotatis, rostning av notter, sista
detaljerna pa pastagratanger och sufflé.

Alvkakor, rulltarta, muffins, smulpaj.
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eR7i Férinstsllda Motsvarande Motsvarande

P Beskrivning tillagnings varmlufts Typiskt livsmedel
ugnsinstallningar o o
temperatur °C ugntemperatur °C
R7 Het 220 200 Brod, choux, stekt kott, sufflé, fiskkakor,

flasksvalar, smoérdegspajer och tartor,
rostade gronsaker och potatis, bakad potatis,
brynande av potatispaldgg pa pajer.

Blindbakning av paj, fruktpajer, scones,
quiche.

R8 Mycket het 230 210 Rostade medelhavsgronsaker, potatis.
Snabbstekt kott och fagel.

Pizza och grillning

R9 Mycket het 240 220 Snabb grillning
G Ovre gjutning Mycket het Position 2: tunnare livsmedel, t.ex. rostat brod,
bacon

Position 3: tjockare livsmedel, t.ex.
hamburgare, fisk

Position 4: bryning av rétter, t.ex. cottage pie



Anvanda AGA eRZi-ugnarna

Manuelit Iage Manuellt = Langsamt pa ldg varm Auto Auto Langsamt pa lag varme
(endast gjutjdrnsugnar
och varmluftsugnar)

Funktion Peksymbol Symbol(er) upplyst(a)
Pr—*
(O e X))

Den valda ugnssymbolen blinkar tills dnskad

temperatur uppnas.

Ovansida/grill Flakt Sjudning
:
Tryck pa 6nskad symbol for att

aktivera Sjudningsugnen har
fast temperatur och
inget visningsfonster
N\ )
E ROD linje visas under ugnens visningsfonster.

Satt pa apparaten

Valj en ugn

Agdrlng.Tlv uinsmstlalicmng eller Installningen kan endast dndras nar den
(Ovre/grill och varmluft) \V RODA valstapeln lyser.

Anvand pilknapparna for att byta mellan

ﬂ B1 - R9 (och "G" for grill pa 6vre ugnen

Stang av Ovre/grill och )] cller
varmluftsugn endast). Den RODA valstapeln férblir

aktiv i 30 sekunder.

@

For att stanga av en ugn, tryck pa énskad

Stéing av sjudningsugn | symbol tva ganger, en gang for att vélja och en
gang for att avaktivera.

Stang av alla zoner (ugnar Ve @ Tryck pa symbolen
och spishall) L /| en gang.
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Funktion Symbol Symbol(er) upplyst(a)

R&d linje visas under
ugnssymbolen.

N\

Valj installningen varmluftsugn

\4

®

Anvand knappen for att
andra instéllning.

Ovansida/grill Sjudning
Sténg av enskild gjutjarnsugn - valj ugn @
och tryck igen for att stdnga av i (]

Sténg av varmluftsugn

Sténg av alla zoner (ugnar och spishall)

O >

e
\



Léngsamt pé |5g véirme-léige (endast gjutjéirnsugnar)
Bada gjutjarnsugnarna ar aktiva i det har laget

» den ovre gjutjarnsugnen ar forinstalld till cirka 120 °C.

 sjudningsugnen ar forinstalld till ungefar 100 °C.

Funktion Symbol Symbol(er) upplyst(a)

o @
Satt pa apparaten g ./

Den manuella symbolen blinkar
och bokstaven "S” lyser i den
ovre ugnens visningsfonster for
att indikera att héllen befinner
sig i laget Langsamt pa lag

@,

Valj langsamt pa lag varme Tryck och hall varme.
intryckt i tre Den valda ugnssymbolen blinkar tills nskad
sekunder.

temperatur for Ldngsamt pa lag varme uppnas.

Ovansida/grill Sjudning

ROD linje visas under ugnens
visningsfonster. Installningen kan
I cndast dndras nar den RODA
valstapeln lyser. Anvand pilknapparna for att
vaxla mellan B1 och R9 (och "G” for grill pa ovre
ugnen endast). Den RODA valstapeln férblir aktiv
i 30 sekunder. Hallen kommer nu att befinna sig i
manuellt [age.

Forbikoppla Langsamt pa lag varme via
Ovre gjutjarnsug.
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Funktion

Avbryt ldget Ldngsamt pa lag varme

Stang av alla zoner (ugnar och spishall)

Symbol

@
\_/
Tryck och hall

intryckt i tre
sekunder.

Symbol(er) upplyst(a)

' l De manuella symbolerna slutar blinka och
L 74 gjutjarnsugnarna stangs av.



Auto-lﬁg @ (endast gjutjéirnsugnar)

Den har lagesinstallningen varmer utvalda gjutjarnsugnar till full véarme fran avstangt. Ugnarna kan stéllas in sa att
de fungerar en eller tva ganger per dag. Varje anvandning kallas en "handelse”. Start- och sluttid valjs av dig om du
inte anvander den forinstéllda tiden.

Funktion Symbol Symbol(er) upplyst(a)

Sitt pa apparaten [‘] :—: []
O

Bokstaven "A” lyser i den 6vre ugnens

Valj AUTO visningsfonster och sjudningsugnsymbolen
blinkar for att indikera att dessa ugnar har
valts i auto-lage. (OBS! Sjudningsugnsymbolen
fortsatter att blinka tills en handelseperiod
startat och temperaturen uppnatts).

ROD linje visas under ugnens
E visningsfonster. Installningen kan

endast viljas ndr den RODA
valstapeln lyser. Anvand pilknapparna for att
byta mellan B1 och R9 (‘G/ grill kan inte véljas i
Auto). Den RODA valstapeln forblir aktiv i 30
sekunder.

For att avmarkera den 6vre ugnen,
tryck pa onskad symbol tva ganger, en

gang for att vdlja och en gang for att
avaktivera.

Tryck pa symbolen en gang.

Vélj installningen for 6vre ugn

@,
>)

r
(<

Avmarkera den Gvre ugnen

E @

Avmarkera sjudningsugnen
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Funktion Symbol Symbol(er) upplyst(a)

h h Tryck pa den manuella
Avbryt AUTO @ L‘J @ symbolen for att dtervanda till

manuellt lage

Stang av alla zoner (ugnar och
spishall)



Auto Léngsamt pé Iég varme (endast gjutjéirnsugnar)

Den hér lagesinstallningen varmer utvalda ugnar till full varme fran Langsamt pa lag véarme. Ugnarna kan stéllas in
sa att de fungerar en eller tva ganger per dag. Varje anvandning kallas en "hdndelse”. Start- och sluttid valjs av dig
om du inte anvdnder den forinstallda tiden.

Funktion Symbol Symbol(er) upplyst(a)

© @= 0
SHEHEE

AUTO-symbolen blinkar for att indikera att
hallen befinner sig i laget Auto langsamt pa lag
varme. Bokstaven "AS” lyser i den dvre ugnens
Tryck och héll intrycktitre = visningsfénster. Den évre ugnens symbol och
sekunder. sjudningsugnsymbolen blinkar for att indikera
att dessa ugnar ar aktiva. De fortsatter att
blinka till temperaturen for [angsamt pa lag
varm uppnatts.

ROD linje visas under ugnens
R visningsfonster. Installningen kan
N endast vdljas nar den RODA
valstapeln lyser. Anvand pilknapparna for att

byta mellan B1 och R9 (‘G/ grill kan inte véljas i
\ /| Auto). Den RODA valstapeln férblir aktiv i 30

Valj installningen for 6vre ugn
sekunder.

For att avmarkera den 6vre ugnen,
o k 2 k I Q o )
Avmarkera den 6vre ugnen tryck pa 6nskad symbol tva ganger, en

|

Satt pa apparaten

|

©
G

o

@
7

Vilj AUTO LANGSAMT PA LAG
VARME

gang for att vdlja och en gang for att
avaktivera.
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Funktion Symbol Symbol(er) upplyst(a)

Avmarkera sjudningsugnen Tryck pa symbolen en gang.

)
. h hall AUTO- leni kti
Aterga till Auto fran Auto langsamt L‘J rﬁ Tryck och hall AUTO-symbolen intryckt i

2 130 V3 tre sekunder. Symbolen slutar blinka
pa‘lag varme Tryck och hall intryckt i tre \ /| och atervander till Auto-lage.
sekunder.

o P h h Tryck pa den manuella
Avbryt AUTO LANGSAMT PA LAG @ ‘ @ symbolen for att atervanda till
VARME \\J/ ./

manuellt lage

Sténg av alla zoner (ugnar och @
spishall)



OBS:

Under Auto-Langsamt pa lag varme-lage paverkas inte
sjudningsugnen av handelseperioder och kan slas PA
eller AV ndr som helst.

OBSERVERA:

¢ Glom inte att inkludera tid for uppvarmning.

« Kom ihdg att om du har stéllt in programmet
AUTO/Langsamt pa lag varme och har valt laget
AUTO/Langsamt pd lag varme, maste en eller flera
ugnar viljas.

« Allavalda ugnar kommer att forbli i laget
"Langsamt pa lag varme” mellan "hdndelser”.

« Det sista valet av "AUTO/Langsamt pd lag varme”-
ugn sparas och aterkallas igen nar "AUTO" véljs
ndsta gang.

AUTO och AUTO/Langsamt pa lag varme

o Spisplattan och varmluftsugnen kan endast
anvdndas manuellt.

«  Om man byter mellan ndgot av de fyra
driftlagena kommer spisplattorna att stangas
AV om de anvands - det hadr ar en inbyggd
sakerhetsfaktor. De kan vid behov slas pa igen
efter lagesandringen.

e Du maste programmera den separata
handenheten till 6nskad tid for att aktivera auto.
(“Instéllningsskdrm for datum/tid” on page
52)
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Handenhet - En handhallen kontroll

fér automatisk styrning av vdrmelagringsugnar av gjutjérn endast.

Handenheten visar tid, datum och handelser.
Programmeringen sker med atta tryckknappar.

Informationen visas med hjélp av en bakgrundsbelyst

LCD-skarm.

Skarmar

Handenheten har 3 huvudskarmar.

Skarmen atervander till "vilolage” efter cirka tre minuter.
Tryck bara pa 6nskad knapp for att 6ppna valfri skarm.

1. Information Startsida (huvudmeny)
2.  Skarm for datum/tid

3.  Skarm for programmering av handelse

Knapparnas funktioner

1.

@ Knappen Kommunikation eller
handskakning som ursprungligen anvandes
for att synkronisera handenheten till AGA eR7i.

@ Klockknapp Oppnar och stianger
installningsskarmen for datum och tid.

9 Vanster/Tillbaka-knapp Forflyttning
bakat och markerar foregdende installning.

o Plusknapp Okar den markerade
installningen.

Minusknapp Minskar den markerade
installningen.

o Hoéger/Vanster-knapp
Forflyttning framat och markerar nasta
installning.

@ Kopiera-knapp Kopierar tidsprogrammet
fran den aktuella dagen till féljande dag pa
skarmen for 7-dagarshandelsekalendern.

7-dagarshéandelseknapp
Oppnar och stinger skiarmen for
7-dagarshandelsekalender.



Rad om handenhet

Driftsavstand

Handenheten fungerar endast i samma rum som
spisen och upp till ett maximalt avstand pa fyra meter
fran apparaten. Om handenheten befinner sig utanfor
det rekommenderade driftsavstandet kan den visa
"Standby”. Om det har sker, flytta handenheten sa att
den befinner sig inom det rekommenderade avstandet
och den bor korrigera sig sjalv, se nedan.

Handenhet till AGA eR7i Signal Check
Symbolen @ (Standby) visas i féljande situationer:
1. Standby-ldge

2. Kommunikation misslyckas

3. Strémavbrott
4

Handenheten ar utom rackhall for AGA eR7i-
spisen

Nar du 6verfor information fran eller till
kontrollenheten, maste du alltid anvdnda handenheten
framfor spisen eftersom det har ger den starkaste
signalen.

Om handenheten visar O Stangby, nér spisen &r pa,
trycker du stadigt pa knappen @ i en sekund for att
aktivera kommunikationslanken mellan spisen och
handenheten.

Kommunikation/handskakning

For mer information om inledande kommunikation/
handskakning kan du besdka sidan “Kommunikation/
handskakning (hopparning)” page 50.

Forhandsgranskningsldge

Om handenheten befinner sig utom rackhall for
spisen eller om apparaten ar avstangd, ar endast
forhandsgranskningslage tillgangligt. Det gar inte
att gora andringar i de programmerade handelserna.
Symbolen ¢* visas pa skarmen och meddelandet
"Endast forhandsgranskning” visas kort nar
programskarmen for handelser 6ppnas for forsta
gangen.

Nar du befinner dig i forhandsgranskningsldage kan du
granska dagarna genom att anvénda knapparna @
och @. Knapparna @ och @ blir inaktiva och du kan
inte géra nagra dndringar.

Handenhetsfel

| den osannolika hdndelsen av handenhetsfel

fungerar apparaten fortfarande med det senast valda
programmet. Spisen kan ocksa andras till manuellt
ldge fran ett av autoldgena med hjdlp av lagesknappen
pa kontrollpanelen. Om handenheten ar skadad

eller har tappats bort kan du fa en ny fran AGA och
programmeras om for att passa din apparat.

PLACERA INTE HANDENHETEN PA HETA YTOR.
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Kommunikation/handskakning
(hopparning)

Den har processen dr nédvandig vid den ursprungliga
installationen av AGA eR7i. Om handenheten byts ut
maste den nya handenheten synkroniseras.

e Du maste ocksa stélla in tid och datum.

» Du kommer ocksa att kunna gora dina egna
installningar i Auto-programmet.

1L M
26 June 2011

Tuesday

16:25

Steg 1

Handskakning kan aktiveras 30 sekunder efter att
strommen har anslutits till spisen. Standby-knappen pa
pekskarmen maste befinna sig i laget "ON". Processen
maste darefter slutforas inom tva minuter, annars maste
du upprepa den.

Steg 2

Tryck och hall knappen Q@ pa handenheten intryckt i tio
sekunder for att 6ppna skarmen for kommunikation/
synkronisering. Féljande meddelande visas pa skarmen.

Steg 3

Tryck pa © och @ for att
synkronisera

Tryck samtidigt pa knapparna © och @ och serienumret
"hittas” av handenheten.

Foljande meddelande visas kort pa skarmen.

Serienummer hittades




Steg 4

Anvand knapparna © och @ for att valja det sprak du
vill att handenheten ska anvanda. Tryck darefter pa o
for att bekrafta 6nskat sprakval.

Nar tid och datum har stéllts in visas programskdrmen
for Auto/Handelse.

Steg 5

Se sidan “Instédllningsskarm for datum/tid” page
52.

Steg 6

Har har du mojlighet att stalla in ditt eget Auto-
program, se sidan “Instéllningsskarm for datum/tid”
page 52. Om du vill géra det vid ett senare tillfille,
trycker du pa © for att behalla de forinstallda tiderna:
1 Handelse 07.00-19.00 (7 dagar).

Anteckningar

. O visas i det 6vre hogra hornet av skarmen om
handenheten ar utom rackhall for spisen eller om
kommunikations-/handskakningsprocessen inte
har slutforts. Nar kommunikationen ar OK visas
symbolen W.

» Knappen @ Kan anvandas for att tvinga
fram kommunikation mellan spisen och
handenheten. Den har funktionen &r aktiv nar
den férsta kommunikationen har genomforts och
handenheten &dr inom rackhall.
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Instdllningsskarm for datum/
tid

Tryck och hall ner klockknappen @ tills skirmen
Oppnas.

Pa den har skarmen kan tid, datum, manad och ar
andras/stallas in.

Tryck pa knapparna © cller @ for att sndra de

Settings

markerade installningarna for tid, datum, manad
och ar.

Tuesday 2011

16:257 June

0 eller 0 for att vaxla mellan tid, datum,
manad och ar.



Tryck pa knappen @ nir som helst for att spara
installningarna och Iamna DATUM/TID-skarmen.

"Meddelande skickat OK” visas pa skdarmen nar
handenheten befinner sig inom rackhall for spisen.

“Andringar sparades endast pa handenheten” visas pa
skdarmen nar handenheten befinner sig utom rackhall fér
spisen.

Anteckningar

 Aven om man inte gér n&gra dndringar i
installningarna for tid, datum, manad och ar, maste
man fortfarande trycka pa klockknappen @) for att
atervanda till startskarmen.

» Dagen kan inte andras eftersom handenheten
automatiskt kanner till den har informationen nar
datum och ar stélls in.

 Startskdrmen visas automatiskt ndr du har bytt
batterier.
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Auto/handelse-programskarm

Du 6ppnar den hdr skarmen genom att trycka pa
knappen fér 7-dagarshéndelser @).

Pa den har skdarmen staller du in antal handelser samt
deras start- och sluttid. Varje dag kan ha olika antal
handelser och start- och sluttider, eller sa kan alla sju
dagarna vara desamma.

Det finns redan forinstallda tider, folj dessa instruktioner
for att andra till onskade installningar. Forinstallda tider
ar 1 handelse 07.00-19.00 (7 dagar).

Standby-ikonen visas om du befinner dig i

AUTO Monday 6 forhandsgranskningslage.
Twice
On Off @
1 07:00 10:00 @
2 16:00 19:00 %

®
©

"Tva ganger” visas om tva handelser har stéllts in.
"En gang"” visas om en hadndelse har stéllts in.

"Ingen” visas om inga hdndelser har stallts in.

54



Vad du kan gora

®

Aktuell dag visas pa skarmen. Du kan dndra det
har till dagen du vill redigera genom att trycka

pa knapparna @) och @.

Det har visar antalet handelser under den
dagen. Det har kan dndras fran ingen, en eller
tvd ganger genom att trycka pa knapparna €

och @.

Det har visar den forsta handelsens starttid.
Tiden kan d@ndras genom att trycka pa

knapparna @ och @.

Det har visar den forsta handelsens sluttid.
Tiden kan d@ndras genom att trycka pa

knapparna @ och @.

Det har visar den andra handelsens starttid.
Tiden kan d@ndras genom att trycka pa

knapparna @ och @.

Det har visar den andra handelsens sluttid.
Tiden kan d@ndras genom att trycka pa

knapparna @ och @

@ O 6  ©

Gor sa hér

Tryck p& knapparna Q) eller @ for att forflytta dig
genom installningarna pa skarmen. Nar du valt en
installning kommer den att markeras med en mork
ruta. Nér du trycker pa knapparna @) och @. andras
informationen i den markerade rutan.

Tryck pa @) for att kopiera programinstaliningarna till
nasta dag.

Om du har gjort andringar och vill lamna skdarmen
trycker du pa knappen @. Meddelandet "Spara
andringar"” - Ja eller Nej? visas pa skarmen.

Ja eller Nej markeras nar du trycker pd knapparna @
och €. Tryck pd knappen @ igen for att bekrifta ditt
val.

KOM IHAG: Nir du har stillt in Auto-handelsen méste
du vélja ugn pa pekskdarmen (O] om du vill aktivera
programmet du just har angett.

Anteckningar

« Aven om du inte gér ndgra dndringar méaste du
fortfarande trycka pa knappen @) for att atervanda
till startskarmen.
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Informationsskarm (startsida)

Det héar ar huvudskarmen dar information som tid,
datum, batteritid och anslutning visas. Om du har

Andring av hindelsesymboler

O = @ AUTO-hindelse pa
(innan AUTO-handelse)

programmerat nagot av "AUTO"-ldagena och de pagar
for ndrvarande, kommer dven nésta andring av
handelse att visas. Informationen nedan férklarar det
har mer i detalj.

@ — O AUTO-hindelse AV
(under AUTO-handelse)

@ —> @ AUTO/Langsamt pa lag virme-
hindelse PA
(innan AUTO/Langsamt pa lag varme-handelse)

®— @ AUTO/Langsamt pa lag virme-
handelse AV
(under AUTO/Langsamt pa lag vdarme-hdndelse)

Tryck pa valfri knapp pa handenheten for att 6ppna
den har skdrmen fran "vilolage”.

v

Symbol som anger batteritid.

Om det inte finns nagon kommunikation mellan AGA eR7i

och handenheten pa grund av att det inte finns nagon
strom till spisen, spisen befinner sig i standby-lage eller

@ handenheten &dr utom rackhall fran spisen visas symbolen @
Tuesday 26 June 2011 [ P
16:25 .
) \ Symboler som anger aktuell tid och dag.
O <@ @07:30 A3.11

Varningstriangel och felkod visas om ett fel intraffar.

Om laget AUTO eller AUTO/Langsamt pa lag varme &r aktivt
kommer nasta hdandelsedndring att visas for den dagen med
relevanta symboler for att visa start- och sluttider.

OBS: Om standby-ikonen visas kommer handelseindikatorn
inte att visas.



Stromavbrott under 10 minuter

Nar strommen aterstalls kommer AGA eR7i att aterga
till normal drift som var installd innan stromavbrottet.

Stromavbrott 6ver 10 minuter
De flesta funktioner kommer att ha stangts AV.

« "Manuellt”ldge - alla zoner AV.

o "Langsamt pa lag varme”-lage - spisplattor AV,
Slummer PA

« "AUTO"-lage - spisplattor AV, ugnarna fortsatter
med det installda programmet.

o "AUTO/Langsamt pa lag varme” - spisplattor AV,
ugnarna fortsatter med det installda programmet.

Ett meddelande om "Stromavbrott” kan visas pa
handenhetens skarm, bekrafta genom att trycka pa
valfri knapp pa handenheten. Darfor kan det handa att
spisen inte har ratt temperatur nar den férvantas.

Automatisk uppdatering av tid

| handelse av stromavbrott kommer handenheten
automatiskt att uppdatera kontrollerna i spisen till ratt
tid nar strommen aterstalls. Det ar under férutsattning
att féljande kriterier ar uppfyllda:

1. Handenheten befinner sig inom rackhall for
spisen

2. Handenheten har fulla batterier
3. Handenheten innehaller sjdlv rétt tid

OBSERVERA: Handenhetens tid maste
uppdateras med sommartid och vintertid. Se sidan
“Instéllningsskarm for datum/tid” page 52.
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Batterier

Handenheten drivs av fyra "AAA"-batterier som ar
forpackade separat. Din tekniker kommer att satta in
dem nar din AGA eR7i-spis dr installerad. Nar du byter
batterier, folj dessa instruktioner tillsammans med
diagrammen.

Ta bort handenheten fran bakplattan och ta sedan bort
batteriluckan fran baksidan av handenheten (Fig. 1,3).

Avldgsna varsamt batterierna med borjan fran batteriet
langst ner, genom att forst trycka och dra ut den fran
den positiva (+) anden (Fig. 1,4). Upprepa den har
proceduren for att ta bort de andra batterierna.

Anvand alltid batterier med ldng livslangd vid byten —
uppladdningsbara batterier rekommenderas inte.

Sétt in de nya batterierna med borjan fran batteriet
langst ner och fortsatt upp (Fig. 1,5).

Batteriets livslangd beror pa anvandning. Byt batterier
nar batterisymbolen pa handenheten ar nere pa en
stapel.

Skotsel och rengoring

Handenheten ska torkas ren med en mjuk och ren
trasa. KOM IHAG slipande reng6ringsmedel och sank
inte ner handenheten i vatten.

Fig. 1,3

=N

R4

=1

0/

y=\1l

Fig. 1,5



Induktionsvard

Viktig information for anvdandare av pacemaker och
implanterade insulinpumpar. Funktionerna hos den har
spishéllen 6verensstaimmer med tillampliga europeiska
standarder for elektromagnetiska storningar. Kontakta
din ldkare fér medicinsk raédgivning om du har en
pacemaker eller implanterad insulinpump och kdnner
dig orolig.

Nar spishallen anvands, hall magnetiska foremal borta,
sasom kredit- och betalkort, diskett, miniraknare, m.m.

Hall metallforemal borta nar spishallen anvands.
Foremal som knivar, gafflar, skedar och lock far inte
placeras pa héllens yta eftersom de kan bli heta.

For att fullt nytta av din induktionshall och for att
sakerstalla en 1dng livslangd, rekommenderar vi att du
anvander induktionskokkarl som dr godkdanda av AGA
Rangemaster. Om du vill kdpa en annan uppsattning
kokkarl for induktionshallen, rekommenderar vi starkt
att du undviker kokkarl av aluminiumkomposit med
stalinsatser (exempel visas i Fig. 1,6. Den hér typen av
kokkarl kan avsevart forkorta hallbarheten och minska
prestandan pa din induktionshall.

Var forsiktig nar du ror vid de markerade
tillagningsomradena pa hallen.

Anvand kokkarl av lamplig storlek med platt botten
som dr tillrackligt stora for att tacka ytan pa spisplattans
varmeomrdade. Att anvanda for sma grytor som inte
tacker hela spisplattan kan resultera i direktkontakt och
risken att klader fattar eld.

Endast vissa typer av kokkarl av rostfritt stal, emaljerat
stal eller gjutjarn med emaljerad basdel lampar sig for
matlagning pa induktionshallen.

Se till s& att du INTE repar ytan nar du placerar kokkarl
pa glaspanelen.

Endast vissa typer av glas, glaskeramik, lergods eller
andra glaserade karl ar lampliga att anvandas pa
uppvarmningszonen. Andra karl kan ga sonder pa
grund av den plotsliga temperaturférandringen.

Laga INTE mat direkt pa héllens yta (Fig. 1,7).

ANVAND INTE hillzonerna péslagna om de inte
anvands for matlagning.

ANVAND INTE INTE tunga féremal pé héllen. Aven om
den keramiska ytan ar mycket hallbar, kan ett hart slag
eller ett vasst fallande féremal (exempelvis ett saltkar)

sla hal pa ytan eller fa den att spricka (Fig. 1,8).

VARNING: Om det uppstar en spricka i ytan, koppla
omedelbart bort apparaten fran elnatet och se till att
sprickan repareras.

LyftALLTID kokkarl fran hallen. Att skjuta laggplaten
eller kokkarl kan orsaka marken och repor (Fig. 1,9).

Se till sa att du INTE PLACERAR VARMA LOCK pa
hallens yta (Fig. 1,10). Lock som har legat 6ver en varm
kastrull kan "fastna” eller skapa en vakuumeffekt pa
induktionshallen. Om det hér sker, férsék ANVAND
INTE lyfta locket fran glasytan eftersom det kan skada
glaset. Flytta istallet locket till glashallens kant och ta
bort det. Se upp sa du inte repar glashéllen. Alternativt
kan du vanta tills locket har svalnat till rumstemperatur
och vakuumet dr borta och darefter ta bort locket
genom att lyfta det fran glashallen.
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Nar strommen ar paslagen kommer ingen zon att
aktiveras forran man placerar ett kokkarl pa zonen.
Da kommer den zonen att tdndas och effektniva kan
valjas. Detekteringen av kokkarl sker automatiskt
nar karlet placeras eller tas bort fran kokzonen pa
hallen. (Se Fig. 1,2 for definierat kokkarlsomrade och
kokkarlets placering)

4 I
Fig. 1.11
For att aktivera en (e}
zon maste kokkarlet I
(streckad cirkel) tacka B
en av de tva zonerna |
(de tva zonerna
indikeras av de tva o
cirklarna).
O oo
00000096 ©00008CHE 00
=
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AGA (Hotcupboard)

Slowcooking-ugn plus varmhallningsugn

Dessa ugnar varms upp av ett enda varmeelement

pa baksidan av ugnen. Ugnen styrs med en

enda stromtryckknapp som sitter till vanster om
hotcupboard-plattan, och som kan slas PA och AV efter
behov. Dessa ugnar har inte gjutjarn pa insidan.

4 1

PA/AV-knapp

- J

Slowcooking-ugn

Den héar ugnen har ungefar samma egenskaper som
sjudningsugnen och ska anvandas pa ungefar samma
satt. Den tillhandahaller en mildare varmluftsvarme
som gor den battre lampad for langre tillagningstider,
speciellt for matlagning 6ver natten, t.ex. for maktiga
fruktkakor och jubileumstartor. Aven marangbak kan
passa battre i den har ugnen.

OBS: Dessa ugnar ventileras ut i koket och extern
ventilation &r inte tillganglig.

Tadnk pa detta ndr du anvidnder slocooking-ugnen:

o FOrvarm ugnen i 30 minuter innan tillagningen
startar.

« Lat alltid soppor, grytor med mera koka upp och
ugnsstek kott i stekugnen innan du satter dem i
slowcooking-ugnen.

« Se till att grytor innehaller tillrackligt med vatska,
sarskilt om de ska tillagas lange.

o Satt pa lock eller folie 6ver grytor for att bevara
fukten under tillagningen.

« Kontrollera att alla kokkarl far plats i ugnen innan
du bdrjar tillaga maten.

» Kontrollera att kott- och fagelratter ar
rykande heta fore servering och uppnar en
innertemperatur pa 75 °C.

« Fryst mat ska alltid tinas helt fore tillagning.

Du kan dven gradda sproda vita mardnger i
slowcooking-ugnen.

Tidsperioderna for tillagning i slowcooking-ugnen
beror pa ugnstemperatur, mangd och typ av mat som
du tillagar. Som en tumregel for grytor rekommenderas
minst tva timmars tillagningstid.

Hall ett 6ga pa maten tills du har lart kdnna ugnen.

Slowcooking-ugnen kan beskrivas som en
fortsattningsugn. Den fortsatter att tillaga ratter som
har hettats upp nagon annanstans i spisen, med
undantag fér maranger som torkar ut snarare an
"tillagas”.
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Skotsel och rengoring

Regelbunden rengéring rekommenderas. For enklare rengéring, torka bort eventuellt spill omedelbart.

For emaljerade ytor, anvand ett rengdéringsmedel som ar godkant for anvéandning pa vitros emalj.

Del

Luckor
Framre
Plintar

Forkromat handtag, skena och
luckhandtag

Lock till spisplatta

Omradet runt spisplatta och handtag

62

Utsidan av apparaten

Yta

Hardat glas

Farg

Farg

Forkromat aluminium

Rostfritt stal

Emalj och rostfritt stal

Rekommenderad rengoringsmetod
Varmt sdpvatten och mjuk trasa
Varmt sapvatten och mjuk trasa
Varmt sapvatten och mjuk trasa
Varmt sapvatten och mjuk trasa

Fuktig trasa — AGAs E-dukar ar utmarkta for
det har andamalet

AGAs rengoringsmedel for rostfritt stal
och krom rekommenderas for att halla de
isolerade skydden rena och blanka

Varmt sapvatten och mjuk trasa
Emalj: godkant rengdringsmedel

Rostfritt stal: AGAs rengdringsmedel for
rostfritt stal och krom rekommenderas for att
hdlla de isolerade skydden rena och blanka



Utsidan av apparaten

Spisplattans lock - inre tatning Aluminium Varmt sapvatten och mjuk trasa efter

Anvind AGAs stankskydd for att halla matlagning

listen fri fran fettstank Rengor listerna nar de har svalnat och spisen
aravstangd.

Reng6r markerade foder med varmt
tvalvatten och/eller en krdmrengdring nar
kokplattorna ar kalla. En tvalimpregnerad
rondell kan anvandas i en cirkular rorelse.
Det har kan skapa cirkuldra marken, men
dessa minskar och ytan blir glansigare for
varje gang den anvands.

ANVAND INTE 6verdrivet mycket vatten och
se till att listerna ar torra innan du stanger
skydden.

Fig. 1,12

~ Var forsiktig nar du rengor
varmluftsugnen. Undvik
sensorn i taket.

it
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Del Yta
Gjutjarnsugnar G.'O‘?'Qat grepp av

gjutjarn
Avtagbara

Rostfritt stal

lucktadtningar

Ugnar och grill
Rekommenderad rengoringsmetod

Gjutjarnluckorna hjalper till att halla sig rena, de behover bara borstas ur
da och da med den medféljande stalborsten.

Kom ihdg att alltid satta pa ugnarna for att lata dem torka efter
rengoring

Att vdarma upp ugnen emellanat hjalper till att férbranna matavlagringar
och haller ugnen ren inuti.

ANVAND INTE kontakt med grillelementet uppe pa den 6vre
gjutjarnsugnen

Varmt sapvatten, skurkram och skursvamp vid behov eller tvatt i
diskmaskin.

For att ta bort lucktatningarna trycker du pa de tva fjaderknapparna pa
lucktatningens sidor och drar fram den 6vre kanten. OBS: pa grund av
lucktatningens tata passform kan det vara nédvandigt att banda den
ovre kanten forsiktigt. Om sa ar fallet, lossa de 6vre hornen ett i taget.
Tryck in den relevanta knappfjddern samtidigt som du forsiktigt lyfter
hornet en aning med en liten platt skruvmejsel (eller liknande verktyg)
Fig A. Upprepa proceduren i det motsatta 6vre hornet och dra sedan
tatningen framat.

For att satta tillbaka tatningen, lokalisera forst den nedre kanten och
tryck sedan tillbaka pa plats tills knappfijadrarna har lasts pa plats Fig B.

Depress the
relevant button

spring




Ugnar och grill
Alla godkanda emaljrengéringsmedel

Varmluftsugn Emalj Var forsiktig vid rengéring eftersom ugnssensorn sitter i ugnens tak Fig.

1,12

N Alla ugnsrengoringsmedel som ldmpar sig for krom- och/eller tvalfylida

Ugnshyllor Rostfritt stal kuddar. Kan diskas i diskmaskin

Varmt tvalvatten, blotlaggning vid behov. En skurborste av nylon kan

ocksa anvandas.
Ugns

Emalj

De kan aven diskas i diskmaskin, men med konstant anvandning
kommer den emaljerade lacken att fa ett matt utseende. Anvand INTE
fratande rengdringsmedel eller ugnsrengdringsmedel.

stekningspannor

Spisplattan och gjutjarnsugnarna ar tillverkade av gjutjarn och ar mycket hallbara, men de rostar om det finns
ytfukt kvar pa dem.

Du kan fa specialrengdringsmedel, e-dukar och stankskydd fran din AGA-specialist eller online pd www.
agacookshop.co.uk.
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BLOTLAGG INTE LUCKORNA | VATTEN EFTERSOM
DE INNEHALLER ISOLERINGSMATERIAL SOM
FORSAMRAS AV ALLTFOR MYCKET FUKT.

SATT INTE UGNSLUCKORNA | EN DISKMASKIN.

Ugnar

Gjutjarnluckorna hjalper till att halla sig rena,
de behover bara borstas ur da och da med den
medfoljande stalborsten.

Ugnarna ar tillverkade av gjutjarn och ar mycket
hallbara, men de rostar om ytfukt ldmnas kvar pa dem
regelbundet. Kom ihdg att alltid satta pa ugnarna for att
Idta dem torka efter rengdring. Du gor det har genom
att [ata dem varmas upp tills den grona lampan pa
kontrollpanelen lyser med ett fast sken.

Att varma upp ugnen emellanat hjalper till att
forbranna matavlagringar och haller ugnen ren inuti.

Spisplatta

Spisplattan ar enkel att skéta och regelbundet
underhall sékerstaller en lang livslangd. Om spisplattan
blir smutsig anvénder du en svamp, trasa, skursvamp
eller stalborste for att ta bort brant spill. Skélj av
rengoringsmedel noga.

Spisplattorna ar tillverkade av gjutjarn och ar mycket
héllbara, men de rostar om ytfukt Idmnas kvar pa dem
regelbundet.

Kom ihag att satta pa plattan i nagra minuter for att
torka dem efter rengéring. Applicera da och da ett tunt
lager matolja nar spisplattan ar kall.

Ugnsstekningspannor

De emaljerade ugnsstekningspannor som medféljer
AGA eR7i ska reng6ras med varmt vatten och
diskmedel, och bl6tlaggas vid behov. En skurborste
av nylon kan ocksa anvandas. De kan aven diskas i
diskmaskin, men med konstant anvandning kommer
den emaljerade lacken att fa ett matt utseende.

ANVAND INTE fritande rengéringsmedel eller
ugnsrengoringsmedel.

Viktigt

Vi rekommenderar VEA-godkidnda rengoringsmedel
for rengoring av de vitrosa emaljytorna pa denna
produkt.

De ar olampliga for anvandning pa: komponenter
av krom och rostfritt stal, inklusive de isolerande
skydden, handrackena och deras fasten.



Montering och borttagning av hyllor i den varmelagrande
ugnen av gjutjarn

Nar du anvander ugnshyllorna for forsta gangen, folj Fig. 1,13, Fig. 1,14, Fig. 1,15, Fig. 1,16.

(= N\ )
[
~
J J
Borttagning av hyllor i den virmelagrande ugnen av gjutjarn
N\ (= = )
z Fi [ 1 1 6 ////;,//’
) e 75 = J
Montering och borttagning av hyllor i varmluftsugn
Dessa hyllor dr utformade for att glida ut Notera: Hyllan glider ut till stoppldge.
( N ( HYLLSTOPP OCH A
STOPP PA h
HYLLAN MASTE ANTILUTNINGSFASTE -
PEKA UPPAT
J J
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Service och garanti

« Din AGA behover inte servas regelbundet.

» Flaktar kan behdva bytas ut med jamna
mellanrum.

o Om apparaten kraver underhall ska du ringa
narmaste AGA-servicestille eller kontakta dom
auktoriserade aterforsaljare.

« Din apparat monteras underhallas och installeras
av en kvalificerad ingenjor, AGA-ingenjor eller en
auktoriserad distributor.

« ANVAND INTE indra eller modifiera apparaten.

Apparatens garanti tacker inte kommersiell anvdandning
(se separat garantibroschyr som medféljer for mer
information).

Felkoder

Om det mot formodan skulle uppsta ett fel pa din AGA
eR7i-spis kan handenheten visa felkoder, exempelvis:

A 3,11

Véanligen ge AGA Service den har informationen. Det
hjalper serviceteknikern att diagnostisera ditt fel.

Serienummer

Anteckna serienumret pd din AGA eR7i nar
den installeras. Du hittar serienumret bakom
magnetplintskyddet.

Halsa & sakerhet

Konsumentskydd

| egenskap av ansvarsfull tillverkare ombesorjer vi att
vara produkter ar utformade och konstruerade for
att uppfylla erforderliga sakerhetsstandarder nar de
installeras och anvands pa ratt satt.

A Den har apparaten dr inte avsedd att anvandas
av personer (inklusive barn) med nedsatt
fysisk, sensorisk eller mental formaga, eller
som har bristféllig erfarenhet och kunskap,
savida de inte dvervakas eller instrueras i
apparatens anvandning av en person som
ansvarar for deras sdkerhet.

Barn ska overvakas for att sdkerstalla att de
inte leker med apparaten.

VIKTIGT MEDDELANDE: LAS DEN
MEDFOLJANDE GARANTIN

A
A
A

Alla @ndringar som inte har godkants av
AGA kan upphdva apparatens godkannande,
garanti och dven paverka dina lagstadgade
rattigheter.

APPARAT

A SMA BARN SKA HALLAS BORTA FRAN
APPARATEN EFTERSOM VISSA YTOR KAN VARA
HETA.



« KOM IHAG aldrig klader pa vénster sida av AGA-
handtaget. De elektriska kontrollerna finns bakom
den dvre vanstra luckan. Blockering av luftventilen
kan orsaka for hoga kontrolltemperaturer och
forhindra enkel dtkomst till kontrollerna.

Ve

= )

J

Nar ugnen/ugnarna ar pa, lat INTE nagon
ugnslucka sta 6ppen under langa perioder
eftersom det har kommer att adverka ugnens
temperatur och kan gora att kontrollerna blir
heta.

Lite rok och viss lukt kan uppsta nar du

satter pa apparaten for forsta gangen. Detta
ar normalt och ofarligt (det kommer fran
ugnsisoleringen och stirkelsebindemedilet pa
elementisoleringen) och upphor efter en kort
tids anvandning.

Fritering

VIKTIGT:

e Anvand en djup kastrull.

« Fyll aldrig kastrullen till mer &n en tredjedel med
olja.

« Anvand aldrig lock pa kastrullen.

« Viktigt: Olja utgor en brandrisk, ldmna aldrig
kastruller med olja utan uppsikt.

¢ | handelse av brand ska du tacka over kastrullen med
ett lock och stanga AV apparaten.

Kvav hellre ldagorna pa hallen, helst med en
brandskyddsfilt, i stéllet for att forsoka flytta kastrullen
utomhus.

Brannskador och personskador uppkommer nastan alltid
nar en person forsoker lyfta upp den brinnande kastrullen
och bara den utomhus.
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Branna In Spisplattor Och Ugnar

Spisplattorna och ugnarna i din AGA Rangemaster-
apparat ar tillverkade av gjutjarn och ar mycket hallbara,
men gjutjarn oxiderar naturligt i de flesta miljoer.

Alla ytor pa ugnarna och spisplattorna maste vara helt
torra och jamnt inbrénda.

Alla ugnar och spisplattor bor regelbundet brannas in
med lamplig matolja (se anmarkning om rokpunkter).
Detta gors genom att antingen spraya eller gnida olja pa
alla exponerade obehandlade gjutjarnsytor i ugnarna och
pa spisplattorna och sedan varma upp dem sa att oljan
tranger in i gjutjarnsytan. Med tiden kommer detta att
skapa ett skyddande skikt som férhindrar att fukt orsakar
oxidering.

Denna process bor upprepas en gang i veckan under 6
veckor ndr du forst far apparaten.

Om din apparat inte ska anvdandas under en langre period
ska du folja processen for inbranning.

Rekommenderade oljor for att brénna in gjutjarn.

De flesta matoljor kan anvandas for att branna in gjutjarn.
Ta hénsyn till rokpunktstemperaturen. Tabellen har intill
visar lampliga oljor i ordning efter deras rokpunkt.

Vardena i denna tabell representerar den typiska
rokpunkten for kommersiellt tillgangliga matoljor.
Rokpunkterna kan variera inom en kallolja pa grund
av faktorer som bearbetningstekniker och/eller
sasongsvariationer.

TYP AV OLJA Rokpunkt °C
Avokadoolja (jungfruolja) 271,1
Safflorolja 260,0
Riskliolja 232,2
Sojabodnolja 232,2
Jordnotsolja 232,2
Majsolja 232,2
Solrosolja 226,7
Rapsolja 2183
Druvkarneolja 215,6
Vegetabilisk olja 204,4
Olivolja extra jungfruolja 190,6
Vegetabiliskt matfett 182,2
Kokosolja 176,7
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AGA

AGA CLOUD, DEN FORSTA APPEN FOR AGA-RECEPT

Hamta AGA Cloud for att se en mangd lackra
recept med steg for steg-instruktioner skraddarsydda for din AGA-produkt.
Endast tillgangligt i Storbritannien och Irland.

AGA Rangemaster har en policy om kontinuerlig produktférbattring, och foretaget
forbehaller sig ratten att andra specifikationer och utféra modifieringar av den
beskrivna och illustrerade apparaten nar som helst.

Tillverkad av

AGA Rangemaster
Station Road
Ketley Telford
Shropshire TF1 5AQ, Storbritannien

England
www.agaliving.com
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www.agacookshop.co.uk
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